
Ingrédients Instructions

500 grammes d’aiguillettes de poulet

1 oignon

1 munster

25 cl de crème liquide

Ciboulette

1 cube de volaille

250 ml d’eau

Sel

Poivre

Emincer l'oignon

En mode dorer, faire dorer le poulet et

l’oignon.

 Saler, poivrer à votre convenance

 Ajouter l'eau et le cube de volaille

 Mettre en cuisson rapide pendant 12 minutes.

 En fin de cuisson, remettre en mode dorer.

 Ajouter la crème liquide, le munster coupé en

morceaux et la ciboulette.

 Laisser fondre le munster et mettre en

"maintien au chaud".
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Aiguillettes de poulet sauce
munster au Cookeo

 CUISSON PRÉPARATION  COUVERT

4 PERSONNES5 MINUTES 12 MINUTES
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