PREPARATION
10 MIN

Ingrédients

4 belles cuisses de poulet

2 cuilléres a soupe d'huile d'olive
1 oignon

2 gousses dail

800 g de pommes de terre

1 cube de bouillon de voldille

1 cuillére a soupe de fond de veau
1 petite botte de ciboulette

75 cl d'eau

Sel, poivre
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CUISSON COUVERT
31 MIN 4 PERSONNES

Instructions

l.Laver et éplucher les pommes de terre, puis les
couper en 4 (type potatos)

2.Emincer l'oignon et l'ail

3.Mettre dans la cuve du Cookeo l'huile d'olive et
faire colorer les cuisses de poulet sur toutes les
faces en mode dorer pendant 7 minutes

4. Retirer les cuisses de poulet et metire l'ail et
loignon dans la cuve de votre Cookeo en mode
dorer pendant 2 minutes

5.Ajouter les quartiers de pommes de terre et les
laisser revenir avec l'oignon et l'ail 2 minutes

6.Placer les cuisses de poulet sur les pommes de
terre, ajouter l'eau, le fond de veauy, le sel et le
poivre puis programmer le menu du Cookeo en
mode cuisson rapide pendant 20 minutes

7.C'est prét ! Vous allez vous régaler avec ces

cuisses de poulet au Cookeo
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